
ENTRÉES
Salade de poitrine de cochon, pommes grenailles, ravigote

ou
Soupe froide de petits pois, asperges, brebis

ou
Panisses, crème de saumon au curry

PLATS
Tataki de bœuf, concombre, menthe, coriandre

ou
Brandade de poissons fumés, mesclun, huile de homard

ou
Ravioles du Royans, pistou de légumes au basilic

DESSERTS
Assiette de fromages de chez Taka et Vermo

ou 
Entremet coco-passion, carpaccio d’ananas

ou
Crème au chocolat, caramel, crumble

MENU MIDI

Entrée/Plat ou Plat/Dessert - 23€

Entrée /Plat /Dessert – 28€  

Entrée /Plat /Dessert/Verre de vin - 32€



STARTERS
Pork belly salad, new potatoes, ravigote sauce

or
Chilled pea soup, asparagus, ewe’s cheese

or
Panisses, curried salmon cream

MAIN COURSES
Beef tataki, cucumber, mint, coriander

or
Smoked fish brandade, mixed leaves, lobster oil

or
Ravioles du Royans, vegetable pistou with basil

DESSERTS
Taka and Vermo cheeses

or
Coconut and passion fruit entremet, pineapple carpaccio

or
Chocolate cream, caramel, crumble

Seasonal menu from Tuesday to Saturday, from 12pm to 2:15pm

Starter/main course or Main course/dessert – 23€

Starter/main course/dessert – 28€

Starter/main course/dessert/glass of wine – 32€
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