
ENTRÉES
Tataki de bœuf, coriandre, sésame

ou
Tarama de haddock fumé, chou-fleur, noisettes

ou
Soupe de courge, raifort, café

PLATS
Boudin noir, pomme confite, purée fumée

ou
Tartare de thon, agrumes, asperges blanches

ou
Risotto au vert, girolles, ail des ours

DESSERTS
Assiette de fromages de chez Taka et Vermo

ou 
Pain perdu banane, caramel au beurre salé

ou
Panna cotta chocolat blanc, fruits rouges, sésame noir

Menu saisonnier du mardi au samedi, de 12h à 14h15

Entrée/Plat ou Plat/Dessert - 23€

Entrée /Plat /Dessert – 28€  

Entrée /Plat /Dessert/Verre de vin - 32€

MENU MIDI



STARTERS
Beef tataki, coriander, sesame

or
Smoked haddock tarama, cauliflower, hazelnuts

or
Pumpkin soup, horseradish, coffee

MAIN COURSES
Black pudding, confit apple, smoked mash

or
Tuna tartare, citrus, white asparagus

or
Green herb risotto, girolles mushrooms, wild garlic

DESSERTS
Taka and Vermo cheeses

or
Banana French toast, salted butter caramel

or
White chocolate panna cotta, red berries, black sesame

Seasonal menu from Tuesday to Saturday, from 12pm to 2:15pm

Starter/main course or Main course/dessert – 23€

Starter/main course/dessert – 28€

Starter/main course/dessert/glass of wine – 32€
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