YN
NECTAR

MENU MIDI

Menu saisonnier du mardi au samedi, de 12h 4 14h15

Entrée/Plat/Dessert — 28°
Entrée/Plat/Dessert/Verre de vin — 32°¢
Entrée/Plat ou Plat/Dessert — 23¢

ENTREES
Melon au jambon, amandes grillées, pesto menthe

ou
Magquereau a la flamme, mayonnaise fumee
ou

Salade de féra, concombre, verveine

PLATS
Tomate farcie d’agneau, jus aux épices douces
ou
Tartare de thon, agrumes, huile de tagete
ou

Risetti comme une paélla, olives, piquillos

DESSERTS
Assiette de fromages de chez Taka et Vermo
ou
Pain perdu, cacahuete, caramel cacao
ou

Vacherin vanille-fraise, coulis d’abricot
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NECTAR

DAY MENU

Seasonal menu from Tuesday to Saturday, from 12am to 2:15pm
®

Starter/main course/dessert— 28°
Starter/main course/dessert/glass of wine — 32°¢

e
<

Starter/main course or Main course/dessert — 23

STARTERS
Melon with cured ham, grilled almonds, mint pesto

or
Flame-seared mackerel, smoked mayonnaise
or

Feta salad, CllCl,ll’l’leI'7 VCI‘bCl’la

MAIN COURSES
Tomato stuffed with lamb, mild spiced jus
or
Tuna tartare, citrus, tagetes oil
or

Risetti a la paella style, olives, piquillos

DESSERTS
Taka and Vermo cheeses
or
French toast, peanut, cocoa caramel
or
Vanilla—strawberry vacherin, apricot coulis
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