
ENTRÉES
Oeuf moelleux, piperade, beurre de chorizo 

ou 
Tartare d’anguille fumée, raifort, mayonnaise herbacée 

ou 
Salade de tomates anciennes, tapenade au sésame noir 

 

PLATS  
Vitello tonnato 

ou 
Lieu noir vapeur, écrasé de pomme de terre, beurre blanc au tobiko 

ou 
Raviole du Royans, morilles, pistou de légumes 

 
DESSERTS

Assiette de fromages de chez Taka et Vermo 
ou  

Moelleux chocolat, crème anglaise au miso 
ou 

Parfait glaçé au vin jaune, coulis d’abricots 

MENU MIDI
Menu saisonnier du mardi au samedi, de 12h à 14h15 

Entrée/Plat/Dessert – 28€ 

Entrée/Plat/Dessert/Verre de vin – 32€ 
Entrée/Plat ou Plat/Dessert – 23€    



DAY MENU
Seasonal menu from Tuesday to Saturday, from 12am to 2:15pm 

Starter/main course/dessert– 28€ 

Starter/main course/dessert/glass of wine – 32€ 

Starter/main course or Main course/dessert – 23€ 

STARTERS
Soft-boiled egg, piperade, chorizo butter 

or 
Smoked eel tartare, horseradish, herb mayonnaise 

or 
Heirloom tomato salad, black sesame tapenade 

 
MAIN COURSES  

Vitello Tonnato 
or 

Steamed pollock, mashed potatoes, tobiko beurre blanc 
or 

Royans-style ravioli, morel mushrooms, vegetable pistou 
 

DESSERTS
Taka and Vermo cheeses 

or 
Chocolate cake, miso custard 

or  
Frozen parfait with yellow wine, apricot coulis 


