
ENTRÉES
Gaspacho concombre, brocciu, curry 

ou 
Melon au jambon, pesto menthe-amandes 

ou 
Asperges blanches tièdes, tarama de haddock fumé 

 

PLATS  
Petits farcis d’agneau à la niçoise, jus gras 

ou 
Tartare de truite saumonée, agrumes, poivre timut 

ou 
Orecchiette, crème de manchego, romarin 

 
DESSERTS

Assiette de fromages de chez Taka et Vermo 
ou  

Salade de fraises, shiso, bergamote 
ou 

Dame blanche, chocolat chaud Mayan Red, sel fumé 

MENU MIDI
Menu saisonnier du mardi au samedi, de 12h à 14h15 

Entrée/Plat/Dessert – 28€ 

Entrée/Plat/Dessert/Verre de vin – 32€ 
Entrée/Plat ou Plat/Dessert – 23€    



DAY MENU
Seasonal menu from Tuesday to Saturday, from 12am to 2:15pm 

Starter/main course/dessert– 28€ 

Starter/main course/dessert/glass of wine – 32€ 

Starter/main course or Main course/dessert – 23€ 

STARTERS
Chilled cucumber gazpacho, brocciu cheese, curry 

or 
Melon with cured ham, mint-almond pesto 

or 
Warm white asparagus, smoked haddock tarama 

 
MAIN COURSES  

Stuffed baby vegetables with lamb, Niçoise-style, rich jus 
or 

Salmon trout tartare, citrus, timut pepper 
or 

Orecchiette, manchego cream, rosemary 
 

DESSERTS
Taka and Vermo cheeses 

or 
Strawberry salad, shiso, bergamot 

or  
Dame blanche, warm Mayan Red chocolate, smoked salt 


