YN
NECTAR

MENU MIDI

Menu saisonnier du mardi au samedi, de 12h 4 14h15

Entrée/Plat/Dessert — 28°
Entrée/Plat/Dessert/Verre de vin — 32°¢
Entrée/Plat ou Plat/Dessert — 23¢

ENTREES

Terrine de cochon feuilletée, pickles, frisée
ou
Carpaccio de Saint-Jacques, vermicelles, coriandre
ou

(Euf mayo a I'ail des ours, crotitons

PLATS
Coquillettes jambon, morilles, comté vieux
ou
. . ! ! !
Licu noir vapeur, écrasée de pommes de terre fumées
ou

Curry de légumes au vadouvan, lentilles corail

DESSERTS
Assiette de fromages de chez Taka et Vermo
ou
Tarte Tatin, créme vanillée
ou

Riz au lait, fruits rouges, chocolat blanc
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NECTAR

DAY MENU

Seasonal menu from Tuesday to Saturday, from 12am to 2:15pm
®

Starter/main course/dessert— 28°
Starter/main course/dessert/glass of wine — 32°¢
Starter/main course or Main course/dessert — 23°

STARTERS

Pork terrine en crotite, pickles, frisée salad
or
Scallop carpaccio, vermicelli, coriander
or

Soft-boiled egg with wild garlic mayo, croutons

MAIN COURSES
Ham and morel mushroom pasta, aged Comté cheese
or
Steamed pollock, smoked mashed potatoes
or

Vadouvan vegetable curry, red lentils

DESSERTS
Taka and Vermo cheeses
or
Tarte Tatin, vanilla cream
or
Rice pudding7 red berries, white chocolate
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