
ENTRÉES
Œuf moelleux, champignons, morilles 

ou 
Asperge verte, vinaigrette à l'anguille fumée 

ou 
Tartare de bœuf, betterave, raifort 

 

PLATS  
Pluma ibérique, purée aux herbes 

ou 
Risotto au vert, livèche, ail des ours 

ou 
Carpaccio de daurade, cédrat, huile de laurier 

 
DESSERTS

Assiette de fromages de chez Taka et Vermo 
ou  

Mille-feuille chocolat blanc et sésame noir 
ou 

Salade de fraises et sorbet, feuille de figuier 

MENU MIDI
Menu saisonnier du mardi au samedi, de 12h à 14h15 

Entrée/Plat/Dessert – 28€ 

Entrée/Plat/Dessert/Verre de vin – 32€ 
Entrée/Plat ou Plat/Dessert – 23€    



DAY MENU
Seasonal menu from Tuesday to Saturday, from 12am to 2:15pm 

Starter/main course/dessert– 28€ 

Starter/main course/dessert/glass of wine – 32€ 

Starter/main course or Main course/dessert – 23€ 

STARTERS
Soft-boiled egg, mushrooms, morel mushrooms 

or 
Green asparagus, smoked eel vinaigrette 

or 
Beef tartare, beetroot, horseradish 

 
MAIN COURSES  

Iberian pluma, herb purée 
or 

Green risotto, lovage, wild garlic 
or 

Dorado carpaccio, cedrat, laurel oil 
 

DESSERTS
Taka and Vermo cheeses 

or 
White chocolate and black sesame millefeuille 

or  
Strawberry salad and sorbet, fig leaf 


