YN
NECTAR

MENU MIDI

Menu saisonnier du mardi au samedi, de 12h 4 14h15

Entrée/Plat/Dessert — 28°
Entrée/Plat/Dessert/Verre de vin — 32°¢
Entrée/Plat ou Plat/Dessert — 23¢

ENTREES

Salade de betterave au chevre, chutney de fruits rouges
ou
Feuillet¢ aux champignons, morilles, creme de lard
ou

Tartare de saumon, gcléc d'anguille fumée

PLATS
Téte de veau moutardée, légumes au pot
ou
Linguine ala bisque de crustacés et corail
ou

Polenta crémeuse, primeurs sautés aux herbes

DESSERTS
Assiette de fromages de chez Taka et Vermo
ou
Vacherin fraise, meringue au poivre cubebe
ou

Panna cotta chocolat-passion, nougatine
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DAY MENU

Seasonal menu from Tuesday to Saturday, from 12am to 2:15pm
®

Starter/main course/dessert— 28°
Starter/main course/dessert/glass of wine — 32°¢
Starter/main course or Main course/dessert — 23°

STARTERS
Beet salad with goat cheese, red fruit chutney

or
Mushroom puff pastry with morels and bacon cream
or

Salmon tartare, smoked eel jelly

MAIN COURSES
Mustard-braised veal head, pot vegetables
or
Linguine with shellfish bisque and coral
or

Creamy polenta, sautéed seasonal vegetables with herbs

DESSERTS
Taka and Vermo cheeses
or
Strawberry vacherin, Cubeb pepper meringue
or
Chocolate—passion fruit panna cotta, nougatine
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