
ENTRÉES
Rillettes de saumon fumé et gravlax, pickles 

ou 
Salade de betteraves, chèvre, vinaigrette de framboise 

ou 
Escargots au beurre de chorizo (par six) 

 

PLATS  
Vitello tonnato, cœur de sucrine 

ou 
Tourte briochée de pommes de terre, jus de persil 

ou 
Lieu noir snacké, risotto à l’encre, céleri 

 
DESSERTS

Assiette de fromages de chez Taka et Vermo 
ou  

Riz au lait coco, mangue, caramel passion 
ou 

Profiteroles, glace vanille, sauce chocolat 

MENU MIDI
Menu saisonnier du mardi au samedi, de 12h à 14h15 

Entrée/Plat/Dessert – 28€ 

Entrée/Plat/Dessert/Verre de vin – 32€ 
Entrée/Plat ou Plat/Dessert – 23€    



DAY MENU
Seasonal menu from Tuesday to Saturday, from 12am to 2:15pm 

Starter/main course/dessert– 28€ 

Starter/main course/dessert/glass of wine – 32€ 

Starter/main course or Main course/dessert – 23€ 

STARTERS
Smoked salmon rillettes and gravlax, pickles 

or 
Beet salad, goat cheese, raspberry vinaigrette 

or 
Escargots with chorizo butter (by the half-dozen) 

 
MAIN COURSES  

Vitello tonnato, baby romaine heart 
or 

Brioche potato pie, parsley jus 
or 

Seared pollock, squid ink risotto, celery 
 

DESSERTS
Taka and Vermo cheeses 

or 
Coconut rice pudding, mango, passionfruit caramel 

or  
Profiteroles, vanilla ice cream, chocolate sauce 


