VN
NECTAR

MENU MIDI

Menu saisonnier du mardi au samedi, de 12h 4 14h15

Entrée/Plat/Dessert — 24°
Entree/Plat ou Plat/Dessert — 19°

ENTREES

Poireau vinaigrette, mimosa, ¢pices Vadouvan
ou

Panisses, anchois de Cantabrie, tarama

PLATS

Gnocchis, créme de morilles, sauge
ou

Caille rotie, asperges vertes, riz fumé
DESSERTS

Assiette de fromages de chez Taka et Vermo
ou
Riz au lair, aspérulc, caramel salé
ou

Tarte aux agrumes, poivre Timut
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VN
NECTAR

DAY MENU

Seasonal menu from Tuesday to Saturday, from 12am to 2:15pm

Starter/main course/dessert— 24°
Starter/main course or Main course/dessert — 19°

STARTERS

Leeks vinaigrette, wattle, Vadouvan spices
or

Chickpea panisse, Cantabrian anchovies, tarama
MAIN COURSES

Gnocchi, morel cream, sage
or

Roasted quail, green asparagus, smoked rice
DESSERTS

Taka and Vermo cheeses
or
Rice pudding, aspérule, salted caramel
or
Citrus pie, Timut pepper
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